
Menus

S 1
lundi 8 juillet 2024 mardi 9 juillet 2024 mercredi 10 juillet 2024 jeudi 11 juillet 2024 vendredi 12 juillet 2024

Hors

d'œuvre

 Salade de pommes de terre 

Bio arlequin Vinaigrette

Concombre Vinaigrette au 

fromage blanc et ciboulette

 Taboulé Bio à la menthe

( semoule bio )
 Melon Cervelas , cornichons

Plat
 Aiguillettes de poulet

Sauce provençale

 Jambon blanc Label 

Rouge

 Omelette Cake du chef au 

fromage

 Hachis parmentier de 

boeuf 

 Filet de saumon MSC

Sauce crème

Garniture  Haricots verts BIO  Frites  Ratatouille Salade verte Vinaigrette  Spaghetti

Produit

Laitier
 Camembert Bio Edam Bio 

Yaourt Bio à la fraise

de la Ferme du Brulé
 Cantal AOP Suisse sucré 

Dessert Nectarine jaune
 Compote fraîche pomme 

Bio fraise
 Galettes au beurre Bio  Crème dessert à la vanille

 Cake à la framboise du 

chef

Menus

S 2
lundi 15 juillet 2024 mardi 16 juillet 2024 mercredi 17 juillet 2024 jeudi 18 juillet 2024 vendredi 19 juillet 2024

Hors

d'œuvre

 Salade de perles de pâtes, 

concombre - tomate Vinaigrette

Carottes râpées

Vinaigrette

Haricots verts Bio

Vinaigrette

Tomates et mozzarella

Vinaigrette à l'huile d'olive
 Melon

Plat Cordon bleu de dinde FR
 Égrené végétal de pois BIO

Sauce tomate

 Sauté de porc

Sauce au curry

Poisson pané 100 % filet 

MSC 

Garniture  Petits pois Torsades Bio  Semoule Bio
 Mélange de pommes de terre 

et épinards Béchamel

Produit

Laitier
 Gouda Bio  Emmental Bio  Saint Nectaire AOP

 Fromage blanc Bio local

(ferme du Brulé) Sucre
 Saint Môret Bio

Dessert  Pêche  Nectarine jaune Salade de fruits au sirop  Muffin  , citron Banane Bio

Menus

S 3
lundi 22 juillet 2024 mardi 23 juillet 2024 mercredi 24 juillet 2024 jeudi 25 juillet 2024 vendredi 26 juillet 2024

Hors

d'œuvre
 Pastèque Concombre Sauce bulgare  Crêpe au fromage

 Salade de riz Bio et tomate et 

maïs  Vinaigrette
Tomates Vinaigrette

Plat
 Gratin de torsades BIO 

Mozzarella Emmental

 Saucisse de Toulouse 

grillée

 Boulettes de Boeuf 

Façon Strogonoff

Croissant Sauce Béchamel Jambon 

blanc , emmental râpé

 Pavé de merlu MSC

Sauce au thym

Garniture  Salade verte Vinaigrette Purée de pommes de terre  Carottes Salade verte Vinaigrette Beignets de brocolis

Produit

Laitier
Gouda Bio Mimolette Madeleine  Suisse fruité Crème anglaise

Dessert
 Mousse au chocolat au 

lait
Nectarine jaune

 Compote fraîche pomme 

Bio framboise
Abricot Gâteau au chocolat du chef

Menus

S 4
lundi 29 juillet 2024 mardi 30 juillet 2024 mercredi 31 juillet 2024 jeudi 1 août 2024 vendredi 2 août 2024

Hors

d'œuvre

 Salade de torsades Bio 

méridionale  Vinaigrette
 Melon  Tomates Vinaigrette

 Taboulé à la semoule 

BIO

Saucisson à l'ail , 

cornichons

Plat
 Poisson pané 100 % filet 

MSC

 Hachis parmentier de 

boeuf 

 Sauté de porc  Façon 

Marengo

 Omelette Cake du chef au 

fromage

 Rôti de dinde Sauce façon 

blanquette

Garniture Haricots verts Bio  Salade verte Vinaigrette  Coquillettes Bio Piperade
Mélange de pommes de

terre et courgettes

Produit

Laitier
Cantal AOP  Brie  Suisse sucré

 Yaourt Bio à la Vanille 

de la ferme du Brulé  
Camembert Bio

Dessert  Pêche Liégeois vanille
 Compote fraîche pomme 

Bio
 Gâteau au yaourt du chef  Banane Bio

 Moussaka d'aubergine et 

bœuf


